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Wysoka jakość
składników

Niepowtarzalny smak naszych lodów to
zasługa starannie wyselekcjonowanych
składników. 

DLACZEGO LODY KOSMOS?

Rzemieślniczy produkt

Wszystkie nasze lody wytwarzane są
ręcznie przez pasjonatów.

Kompleksowe wsparcie

Nasz opiekun udzieli Ci odpowiedzi na
wszystkie pytania oraz pomoże w razie
ewentualnych problemów.

Niezbędny sprzęt 
i akcesoria

Zapewniamy konserwator i parasol
gastronomiczny, opcjonalnie w ofercie
mamy też leżaki, wafelki, gałkownice,
łopatki i inne akcesoria.



SMAK

Tajemnicą delikatnego smaku jest
rzemieślnicza metoda produkcji lodów
oraz wykorzystanie naturalnych
składników. 

STARANNA SELEKCJA

Używamy czekolady  ze zrównoważonych
upraw na Madagaskarze i z Ghany,
pełnego wiejskiego mleka 
i śmietany, a 50% składu sorbetów
stanowią owoce.

KOLOR I  ZAPACH

Nasze lody mają stonowany kolor i lekko
wyczuwalny zapach, gdyż nie stosujemy
sztucznych barwników i aromatów.
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Co zyskujesz podejmując z nami współpracę?

naturalny produkt rzemieślniczy
wzrost średniego rachunku
poszerzenie grupy odbiorców o klienta lodowego
wyróżnienie na tle konkurencji
półprodukt do deserów lodowych
dodatek do ciast
zaangażowanie i wsparcie na każdym etapie współpracy
elastyczne warunki współpracy

KOSMICZNE
KORZYŚCI



Słony karmel
Kremowa śmietanka
Kruche ciasteczko
Pistacja
Naturalna guma balonowa
Czekolada z Santo Domingo
Madagaskarska wanilia
Mango Alphonso
Słoneczna truskawka
Słodka cytryna

NAJPOPULARNIEJSZE
SMAKI w 2023:



witryna cylindrowa zamykana pokrywkami, 
mieszcząca 14 cylindrów o wadze 4,2 kg.

Warunki udostępnienia sprzętu zależne są od
zamówionego wolumenu. 

Wymiary: szer. 123 cm, gł. 65.5 cm, wys. 88 cm.

brandowany konserwator

PAKIET
STARTOWY



1  x  fartuch

1 x szpatułka

200 x 245 ml

kubeczki

PAKIET
STARTOWY



50 balonów 
z ekopatyczkami

PAKIET
STARTOWY

magnesy ze smakami

stojak A4 z logo



Cena wynajmu konserwatora przy niezrealizowaniu  
minimalnego zamówienia sezonowego lub miesięcznego:
2000 zł jednorazowo (rozliczenie na koniec sezonu).

MINIMUM LOGISTYCZNE -
BEZPŁATNY TRANSPORT:
8 CYLINDRÓW

Minimalna liczba cylindrów w sezonie: 182

Harmonogram dostaw:
poniedziałki - środy - piątki 
(z wyłączeniem dni ustawowo wolnych od pracy). 



WYKAZ
SMAKÓW
2024



KONSTELACJA KLASYKÓW

 ZABAJONE1.

 AKSAMITNY JOGURT Z MARAKUJĄ 2.

 AKSAMITNY JOGURT Z WIŚNIĄ3.

 ORZEŹWIAJĄCA MIĘTA Z CZEKOLADĄ4.

 AKSAMITNY JOGURT Z MANGO5.

 ESPRESSO RISTRETTO6.

 MIODOWA STEFANKA7.

 NATURALNA GUMA BALONOWA8.

 SŁONY KARMEL 9.

MADAGASKARSKA WANILIA10.

KREMOWA ŚMIETANKA11.

12. MALAGA

13. STRACCIATELLA

14. PUSZYSTY SERNIK

15. SŁODKA CHAŁWA

16. SZARLOTKA BABCI

17. BANOFFEE

18. AROMATYCZNY PIERNIK

19. CZEKOLADA Z SANTO DOMINGO

20. KRUCHE CIASTECZKO

21. SHAKE TRUSKAWKOWY

22. MLECZNA JAGODA

23. WANILIA Z BERGAMOTKĄ

NOWOŚĆ!

NOWOŚĆ!



GWIAZDOZBIÓR
PREMIUM

 ORYGINALNE TIRAMISU1.
 DELIKATNIE PALONE MASŁO2.
 PINACOLADA3.
 SERNIK NOWOJORSKI Z MALINAMI4.
 PUSZYSTE MASCARPONE Z LEŚNYMI JAGODAMI5.
 WIŚNIA W CZEKOLADZIE6.
 PISTACJA 7.
 MADAGASKARSKA WANILIA Z ORZECHAMI
MACADAMIA W KARMELU

8.

 MADAGASKARSKA WANILIA Z ORZECHAMI PEKAN  
W KARMELU

9.

CZEKOLADA ORZECHOWA10.
ORZECH LASKOWY11.
PRALINA MIGDAŁOWO-KOKOSOWA12.

GWIAZDOZBIÓR 
SORBETÓW

 MALINOWA KRÓLOWA1.
 SŁONECZNA TRUSKAWKA2.
 SŁODKA CYTRYNA3.
 SOCZYSTA POMARAŃCZA4.
 MANGO ALPHONSO5.
 OWOCE LEŚNE 6.
 DOJRZAŁA GRUSZKA 7.
 CZARNA JAGODA8.
 SUGAR-FREE SŁONECZNA TRUSKAWKA*9.
 SUGAR-FREE CYTRYNA*10.

*słodzone ksylitolem

NOWOŚĆ!

NOWOŚĆ!

NOWOŚĆ!



TROPIKALNE MANGO Z MARAKUJĄ1.
ZIELONA LIMONKA Z ANANASEM2.
RÓŻOWA RÓŻA3.

GWIAZDOZBIÓR 
NOWOŚCI

GWIAZDOZBIÓR 
WEGAŃSKI

CZEKOLADA Z GHANY1.
ORZECH MIGDAŁOWCA2.
MASŁO ORZECHOWE3.
CIASTKO KORZENNE4.
PISTACJA WEGAŃSKA5.
SERNIK Z MARAKUJĄ6.

NOWOŚĆ!

NOWOŚĆ!

NOWOŚĆ!



Akcesoria
Dostępne do zamówienia jako uzupełnienie
pakietu startowego.

leżak

potykacz  +
marker kredowy

flaga reklamowa 
(290 cm)



In touch
Zamówienia? Pytania?

ADRES E-MAIL
zkozlowski@supersmaki.pl

TELEFON
+48 604 297 498 


